K réivtergartenment
\/a*r)iation vom ]Evc'inliiSCI'\en Sparge' mit gehaclﬁenem Ei

%k 3k

Beérla ucl'\cr’emes‘oppcl'\en mit |<a|L>]C|eiscl'\peImeni

und Qoggenc‘voutons

Kok k

@ekwatenes Zancjev]cilet mit |_auc|winaig1°ette,
|Q)‘|:WU‘Y’S‘[‘.T’0IViO|i, E’Pl)senp(hoee und gelwatenem Spa‘rge'
oder
Zweie*nlei vom F’Pc'inlﬂiscl'\en lamm mit Zi’cmnen- |<nol:>|auc|'1jus,
jungen Bolmen und KavtoF]telgﬂoatin

X Xk k

J;ﬂoc“oeeﬁoti“mmisu mit Qlwa'oa'r’loe*vmousse, Mon’c'olanceis

und Quarl«,sou]t]tlé

OJ er

J:'r’an‘zésiscl‘uer I%hmilclwlia'se mit —|'_r’aul)en,
%Inussl)‘r’o{: und Clw‘bneq

D‘Peis pro DeT’son 30,00

Meno mit 3 @dnaen
Suppe, l:iscl'n oder Eleiscl'\ und Desse“rfl:

Dreis pUro Defr’son 30,00

MenU mit & @c‘inaen

\/orspeise, Suppe, J:isclw, Sorl)et, l:leisclw,
|<c'4'se oder Desserl:

D'Peis pro De*r)son 50,00




\A)’Pspeisen

|<1°&i utergarten \/)‘Pspeisen salat
mit l\ausgemacl\tem J—Iimlaee‘rdressing,

und gerdsteten |<b"1°ne*1°n

\/moiation vom ]Cvc'inliiscl'\en Spa‘vge'
mit gel)acl{enem Ei

(;'r’atinie*rfte'r’ griner Spa*r’ge| mit Darmasclninl«,en,

|<i'r>sclﬂ:oma+,en und B’l”O‘tCI"lipS

Bdﬂolaucl'\cpemes‘ijppcl'\en mit |<a||:>]t|eiscl-npe|meni

und Qoggencr’outons

Cvemesuppe vom ]Cr»éinlﬁisclwen Spavge'
mit B uttercroutons

\/eq e’cavisclﬁ

Ziegen]f'loisclwlga'se Qavioli alu]E Spa'logellﬁr’ilﬁassee

DFuncj Spavge' mit Kvautevlia‘rrl:o]t]teln, Bu’c’ce‘to
ocJe*P Sauce l—lo”ancjaise

6,80

12,80

10,50

6,50

6,50

15,80

16,00



Lisch

l:‘r’c'inliiscl\es Saiuings]tilet blau modern interpretiert:

Sail)hngs]tile’c aus dem GewU*r’z—Bu{:{:e'r’sucj, WUT’zelgemUse,

Mee'lo'r’etticl\scl\aum und |<a1°'|:o]E'Fe|pU1°ee
@elmﬂa{:enes Za ncjemtﬂe’c mit |_aUCJnvinaigﬂ°eJche,

QotWUvgt*mvioli, J;*Pl:)senpU'r’ee una ge'o‘m’cenem Spaﬂogel

;:leisclw

@etrnatene |<a|L>s|eL>e‘Psc|weiL>en mit Cicj‘nejus
glacievl:en ApFeIspa'Jcen, Qés“l:zwiel)eln,
Kavto]EFelvaee und Saisonsa'at

“Wene'v SchnH:zeP vom |<a|L> mit Bva’c'iavto]t]celn,

Dreise”)eeﬁoen unA Saisonsa'a{:

|Qumpstea|1 mit deutertapenacje, |<a“r”co]c]te|g1oa’cin
und J:*r’UHingssalaJc

Zweier|ei vom ]Cvc'inl{isc.l'\en |_amm
mit Zi’c‘r’onen- |<nol>|aucl'\jus, Ka%oFFe'gvatin

und gel)*r’a'tenem Spaﬁ"ge'

Essigkw&iﬁein vom IQinclevFilet in Ba|samicosoEe
mit Mivsingp(h"ee, B'umenl{oH unA Col)u*r’ger’ |<|0E

essert

l—lausgemaclw’ces Eis una SO‘PIDG'I:S‘ pro |<uge|

J;vcjbee“r*ti‘mmisu mit Qlﬁalz)avbe“pmousse, Mon{:uanceis

und QUGT"{SOU]E]Elé

A\Y
) |<m‘ utergarten Dessertva”rilatlon

I<a|’ce uncj warme Nascl'\ereien aus unserer Da’cissevie

24,00

26,50

18,50

18,80

24,50

28,00

27,00

1,50

0,00

1,00



	Fisch

